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Further  

Ried SILBERBICHL 1. ÖTW 

Kremstal DAC 

Riesling 2020 
 
  
Lage & Ausbau 
Der Silberbichl ist eine breite, über den Donauauen 
gelegene Terrassenstufe mit altem, von Löss überlagertem 
Donauschotter und Verwitterungsgestein. Dieser Weingarten 
findet bereits 1562 als Einzellage Erwähnung.  
Die Bezeichnung „Silber“ entstand voraussichtlich wegen 
des Vorkommens von „Glimmer“ – man findet hier in 
tieferen Bereichen große Stücke davon. „Bichl“ ist eine 
Abwandlung von „Bühel“ (Hügel).  
 
Diese Einzellage ist nach Süd-Osten ausgerichtet. Aufgrund 
der geeigneten Bodenverhältnisse ist der Weingarten mit 
Riesling bepflanzt. Das Weingut Stift Göttweig 
bewirtschaftet 6,34 ha am Silberbichl.  
 
Die beste Selektion wurde am 22. Oktober 2020 händisch 
selektioniert. Nach dem Rebeln folgte eine 2 stündige 
Maischestandzeit. Vergärung und Ausbau fanden im 
Edelstahltank statt. Nach 8 Monaten Feinhefe-Kontakt 
wurde der Wein im August 2021 gefüllt. 

 
Weinbeschreibung 
93 Falstaff, Peter Moser: 
Helles Gelbgrün, Silberreflexe. Zart nach Ananas und 
Maracuja, ein Hauch von Blütenhonig, mit weißen Blüten 
unterlegt. Engmaschig, weißer Pfirsich, rassige 
Säurestruktur, salzig im Abgang, Limetten im Nachhall, 
frischer, animierender Stil. 

 
Analysedaten 
Alkohol: 13 % 
Säure: 6,3 g 
Restzucker: 4,8 g  

 
Reifepotential  
Sehr delikat in den ersten 3 Jahren nach der Ernte, 
lagerfähig mind. 20 Jahre. 

 
Serviertemperatur  
10 – 12° Celsius 

 
Speisenempfehlung 
Der Riesling Silberbichl ist ein idealer Partner zu klassischen 
Gerichten, wie gebratenes Kalb, Brathuhn oder heimischer 
Fisch. Aber genauso passt er zu exotischen Gerichten, wie 
Chinesisch, Indisch, Sushi, California Cuisine und Fusion. 
 
 
Weingut Stift Göttweig  
Seit dem 11. Jahrhundert betreibt das Stift Göttweig 
Weinbau im Kremstal.  
Heute noch werden die Weine nach traditionellen Methoden 
gekeltert und bewahren dadurch den authentischen 
Ausdruck ihrer Herkunft.  
Elegante Ausgewogenheit und perfekte Harmonie 
bestimmen die Linie und machen die trockenen Weine zu 
idealen Speisenbegleitern. 
 
 
EAN Flasche:     9008682100460 
EAN Karton:     900868200474 

 

 

 


