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Further  

Ried GOTTSCHELLE 1.ÖTW 

Kremstal DAC 

Grüner Veltliner 2020 

 
Lage & Ausbau 
Die Herkunft des prägnanten Namens Gottschelle ist nicht 
eindeutig belegbar, vermutlich aber bezieht sie sich auf 
einen Ausdruck aus dem Voralpenland, wo „Goetschen“ den 
scharfen Vorsprung eines Bergrückens beschreibt.  
Die erste urkundliche Nennung erfolgte im Jahr 1341 als 
„Gotschalich“ 
 
Der Boden ist geprägt durch Schotter- und 
Verwitterungsablagerungen und es sind mächtige 
Lössformationen vorhanden, was sich auf die Entwicklung 
der Veltliner-Trauben besonders positiv auswirkt.  
Die Weinstöcke sind bis zu 50 Jahre alt. Das Weingut Stift 
Göttweig bewirtschaftet 3,69 ha Rebfläche in der Ried 
Gottschelle. 
 
Die beste Selektion aus diesem Weingarten wurde am 28. 
Oktober 2020 geerntet. 
Der Ausbau erfolgte im Edelstahltank. Nach 8 Monaten 
Ausbau auf der Feinhefe wurde der Wein im August 2021 
gefüllt. 

 
Weinbeschreibung 
93 Falstaff, Peter Moser: 
Helles Gelbgrün, Silberreflexe. Frische 
Tropenfruchtanklänge, floraler Touch, zart nach weißem 
Kernobst, einladendes Bukett. Komplex, engmaschig, 
mineralisch-salzige Textur, präsente Frische, zitronig im 
Nachhall, sehr jugendlich, wird von Flaschenreife profitieren. 

 
Analysedaten 
Alkohol: 13 % 
Säure: 6,2 g   
Restzucker: 1,2 g 

 
Reifepotential 
Lagerfähig mind. 20 Jahre 

 
Serviertemperatur 
10 – 12° Celsius 

 
Speisenempfehlung 
Der Grüne Veltliner ist der ideale Wein zur österreichischen 
Küche, passt aber auch zur würzigen – fernöstlichen Küche 
gut dazu. Besonders empfehlen wir diesen Wein zu 
Vorspeisen, allerlei Gebackenem und asiatischen Gerichten. 

 

 
Weingut Stift Göttweig 
Seit dem 11. Jahrhundert betreibt das Stift Göttweig 
Weinbau im Kremstal.  
Heute noch werden die Weine nach traditionellen Methoden 
gekeltert und bewahren dadurch den authentischen 
Ausdruck ihrer Herkunft.  
Elegante Ausgewogenheit und perfekte Harmonie 
bestimmen die Linie und machen die trockenen Weine zu 
idealen Speisenbegleitern. 
 
 
EAN Flasche:     9008682100415 
EAN Karton:     9008682200436 

 

 

 


